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Dry-Aging Anlagen fur Premium-Fleisch Technologie, die MalRstabe setzt

Der Trend zur Fleischreifung hat sich in den letzten Jahren stark verfestigt — vor allem Dry Aged Beef erfreut sich Die speziell entwickelte SORGO-Prozesssteuerung sorgt fur konstante

grolBer Beliebtheit bei Konsumenten. Dieses besondere Produkt bendtigt vor allem Zeit und ein spezielles Klima — Bedingungen und hdchste Prozesssicherheit.

zwei Aspekte, die mit unseren Dry-Aging-Anlagen perfekt unter Kontrolle gebracht werden. * Hygienische Bauweise aus Edelstahl 1.4301

Die SORGO-Dry-Aging-Technologie gewahrleistet eine sichere, gleichmaRige und prazise kontrollierte Reifung von e Prazise Regelung von Temperatur und Luftfeuchtigkeit

Fleischprodukten — bei niedrigen Temperaturen und auf héchstem Qualitatsniveau. Temperatur, Luftfeuchtigkeit und * Moderne Touchscreen-Steuerung mit lickenloser Dokumentation
Luftstromung werden exakt Gberwacht, wodurch ein ideales Klima fir die natirliche Reifung mit optimalem » Energiesparender Betrieb durch intelligente Regeltechnik
Feuchtigkeitsentzug entsteht. So entwickelt das Fleisch in einem Zeitraum von 3 bis 6 Wochen seine unverkennbare e Optionales System fir ein besonderes Mikroklima mit leicht salzhaltiger Luft

nussig-buttrige Note, wird auRergewdhnlich zart und erhdlt eine satte rote Farbe.
Das Highlight: die salzhaltige Luft — sie schafft ein einzigartiges Mikroklima, unterstitzt die natlrliche Reifung, wirkt
antibakteriell und sorgt fir unvergleichlichen Geschmack sowie héchste Produktsicherheit.

Das Prinzip der Sorgo-Anlagen

Ihr Mehrwert mit Dry Aged Beef

Dry-Aging ist die Kénigsklasse der Fleischreifung.

Durch die langsame, kontrollierte Reifung mit oder ohne Knochen
entsteht ein intensiver, unvergleichlicher Geschmack und eine
zarte Struktur, die weltweit als Premiumqualitat geschatzt wird.
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Malgeschneiderte Anlagen fir jede Betriebsgrofie
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Durch die flexible Bauweise der SORGO-Anlagen werden die Dry-Aging-Raume stets nach den individuellen
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Kundenzielen, Einsatzbereichen sowie jeder gewiinschten Beschickungskapazitat und Raumgroéfie optimal ausgelegt. — — e
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Hohe Ausbeute — attraktive Optik

Unsere Luftfiihrung und die prazise Regelung von
Temperatur und Feuchtigkeit sorgen dafir, dass
das Fleisch von innen nach auRen gleichmaRig
trocknet. Das Ergebnis: minimaler Abschnitt und
ein deutlich héherer Anteil an verkaufsfahigem
Fleisch.

Zudem behalten die Fleischsticke eine gleichmaRig
schone Oberflache und Farbe, die beim
Aufschneiden oder in der Auslage besonders
appetitlich wirkt. So profitieren Sie doppelt: durch
héhere Ausbeute und durch eine Premium-Optik,
die den Verkaufserfolg steigert.

SORGO - Qualitat aus Osterreich

SORGO Anlagenbau bietet seit Gber 50 Jahren
zukunftsweisende Lésungen zur Rauch-, Warme-
und Kaltebehandlung von Fleisch- und Wurstwaren.
Entwicklung, Konstruktion und Produktion erfolgen
aus einer Hand am Standort in Klagenfurt,
Osterreich. Dieses ganzheitliche Know-how spiegelt
sich in Hightech-Systemen wider, die weltweit
durch Qualitat, Zuverldssigkeit und Langlebigkeit
Uberzeugen.

Mit mehr als 3.000 installierten Anlagen weltweit
ist SORGO einer der fihrenden Anbieter far Klima-,
Reife- und Rauchertechnik.

Als 6sterreichischer Familienbetrieb in dritter
Generation stehen wir fir Qualitat, Innovationskraft
und Kundennadhe.

Mit einer SORGO-Dry-Aging-Anlage entscheiden

Sie sich fir ein System, das Technologie, Tradition
und hochste Anspriiche verbindet — fir Premium
Fleisch, das Ihre Kunden begeistern wird.

Entwicklung und Herstellung von Anlagen
zur Rducher-, Warme- und Kihlbehandlung
von Fleisch-, Fisch- und Kdaseprodukten

Sorgo Anlagenbau GmbH
Hirschstrasse 39 - 9020 Klagenfurt
Industriezone West - Osterreich/Austria
T +43 463 34242 - office@sorgo.at

www.sorgo.at



