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Postrojenja za suho zrenje mesa vrhunske
kvalitete

Tehnologija koja postavlja mjerila

Trend zrenja mesa snažno se učvrstio posljednjih godina, a osobito je suho odležana govedina vrlo
popularna među potrošačima. Taj poseban proizvod prije svega treba vrijeme i posebnu klimu – dva
čimbenika koja se našim postrojenjima za suho zrenje mogu savršeno kontrolirati. Tehnologija suhog
zrenja SORGO osigurava sigurno, ravnomjerno i precizno kontrolirano zrenje mesnih proizvoda, pri
niskim temperaturama i najvišoj razini kvalitete. Temperatura, vlažnost i strujanje zraka točno se
nadziru te stvaraju idealnu klimu za prirodno zrenje uz optimalno odvođenje vlage. Tako meso tijekom 3
do 6 tjedana razvija prepoznatljivu orašasto-maslačnu notu, postaje iznimno mekano i dobiva intenzivnu
crvenu boju. Posebnost je zrak koji sadrži sol: stvara jedinstvenu mikroklimu, podupire prirodno zrenje,
djeluje antibakterijski i osigurava neusporediv okus te najvišu sigurnost proizvoda.

Posebno razvijeno procesno upravljanje SORGO osigurava stalne
uvjete i najvišu sigurnost procesa. • Higijenska konstrukcija od
nehrđajućeg čelika 1.4301 • Precizna regulacija temperature i
vlažnosti zraka • Suvremeno upravljanje dodirnim zaslonom uz
cjelovitu dokumentaciju • Energetski štedljiv rad zahvaljujući
inteligentnoj regulaciji • Opcionalni sustav za posebnu mikroklimu s
blago slanim zrakom

Načelo rada postrojenja
Sorgo

Vaša dodana vrijednost uz suho
odležanu govedinu

Suho zrenje najviša je kategorija zrenja mesa. Sporim,
kontroliranim zrenjem s kosti ili bez nje nastaju intenzivan,
neusporediv okus i nježna struktura, cijenjeni u cijelom
svijetu kao premium kvaliteta.

Odvodni zrak Svježi zrak

Optočni zrak vraća se
usisnim kanalima s
podesivim ventilima.

Postrojenja po mjeri za pogone svih veličina
Zahvaljujući fleksibilnoj konstrukciji postrojenja SORGO, prostorije za suho zrenje uvijek se optimalno
dimenzioniraju prema individualnim ciljevima kupca, područjima primjene te svakoj željenoj
kapacitetnoj i prostornoj veličini. Za obrtničke i industrijske korisnike nudimo posebno prilagođena
rješenja za kontrolirano zrenje mesa.

Pripremljeni zrak
upuhuje se kroz
posebno oblikovane
mlaznice.

Suho zrenje proizvođačima pruža ključne prednosti
Preklopna zaklopka
kontinuirano regulira
strujanje zraka i osigurava
optimalnu raspodjelu u
prostoriji. Ciklus
izmjeničnog strujanja
omogućuje ravnomjerno
sušenje i zrenje.

• Znatno veća dodana vrijednost u odnosu na standardnu robu •
Prepoznatljiva jedinstvena prednost u premium segmentu • Veća vjernost
kupaca jer potrošači ciljano traže suho odležane proizvode

Klimatski agregat izrađen je
od visokokvalitetnog
krom-nikal čelika uz
vrhunsku obradu. Prostrana
servisna vrata omogućuju
jednostavan uvid u agregat.
Oznaka CE potvrđuje
ispunjavanje direktiva EZ-a
o strojevima i sigurnosnih
propisa. MOGUĆNOSTI GRIJANJA MOGUĆNOSTI HLAĐENJA

• Električno
• Para
• Vruća voda
• Topla voda

• Glikol
• Salamura
• Amonijak
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Visok prinos – privlačan izgled
Naše vođenje zraka i precizna regulacija
temperature i vlage osiguravaju ravnomjerno
sušenje mesa iznutra prema van. Rezultat:
minimalni obresci i znatno veći udio mesa za
prodaju. Komadi mesa pritom zadržavaju
ravnomjerno lijepu površinu i boju, osobito
privlačne pri rezanju ili u izlogu. Tako
ostvarujete dvostruku korist: veći prinos i
premium izgled koji povećava prodajni
uspjeh.

SORGO – kvaliteta iz Austrije
SORGO Anlagenbau već više od 50 godina
nudi napredna rješenja za obradu mesa i
kobasica dimom, toplinom i hladnoćom.
Razvoj, projektiranje i proizvodnja odvijaju se
iz jednog izvora u Klagenfurtu u Austriji. To
cjelovito znanje odražava se u
visokotehnološkim sustavima koji u cijelom
svijetu uvjeravaju kvalitetom, pouzdanošću i
dugotrajnošću. S više od 3.000 instaliranih
postrojenja diljem svijeta SORGO je jedan od
vodećih dobavljača klimatske tehnike te
tehnike zrenja i dimljenja. Kao austrijsko
obiteljsko poduzeće u trećoj generaciji
predstavljamo kvalitetu, inovativnost i blizinu
kupcu. Odabirom postrojenja SORGO za suho
zrenje birate sustav koji povezuje tehnologiju,
tradiciju i najviše zahtjeve – za vrhunsko meso
koje će oduševiti vaše kupce.

Razvoj i proizvodnja postrojenja za
dimljenje te toplinsku i rashladnu obradu
mesnih, ribljih i sirnih proizvoda
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