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Komory do dojrzewania na sucho do Technologia wyznaczajgca

miesa klasy premium standardy

Trend dojrzewania miesa mocno utrwalit sie w ostatnich latach - szczegélnie wotowina dojrzewajaca na Specjalnie opracowane sterowanie procesowe SORGO zapewnia state
sucho cieszy sie duza popularnoscig konsumentéw. Ten wyjatkowy produkt wymaga przede wszystkim warunki i najwyzsze bezpieczehstwo procesu. ¢ Higieniczna

czasu i specjalnego klimatu - dwéch aspektéw, ktére nasze komory do dojrzewania na sucho pozwalaja konstrukcja ze stali nierdzewnej 1.4301 * Precyzyjna regulacja
doskonale kontrolowa¢. Technologia dojrzewania na sucho SORGO zapewnia bezpieczne, rbwnomierne i temperatury i wilgotnosci powietrza ¢« Nowoczesne sterowanie
precyzyjnie kontrolowane dojrzewanie produktéw miesnych - w niskich temperaturach i przy dotykowe z petng dokumentacjg * Energooszczedna praca dzieki
najwyzszym poziomie jakos$ci. Temperatura, wilgotnos¢ i przeptyw powietrza sg doktadnie inteligentnej regulacji * Opcjonalny system specjalnego mikroklimatu
monitorowane, tworzac idealny klimat do naturalnego dojrzewania z optymalnym usuwaniem wilgoci. W z lekko zasolonym powietrzem

ciggu 3 do 6 tygodni mieso rozwija niepowtarzalng orzechowo-maslang nute, staje sie wyjatkowo kruche
i uzyskuje nasycona czerwong barwe. Wyréznik: powietrze zawierajace sél - tworzy wyjatkowy
mikroklimat, wspiera naturalne dojrzewanie, dziata antybakteryjnie i zapewnia niezréwnany smak oraz
najwyzsze bezpieczenstwo produktu.

Zasada dziatania urzgdzenh
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Panstwa wartos¢ dodana dzieki
wotowinie dojrzewajgcej na sucho
Dojrzewanie na sucho to najwyzsza klasa dojrzewania
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Dojrzewanie na sucho zapewnia producentom 4]
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Wysoka wydajnos¢ - atrakcyjny
wyglad

Nasze prowadzenie powietrza i precyzyjna
regulacja temperatury oraz wilgotnosci
zapewniajg réwnomierne suszenie miesa od
wewnatrz na zewnatrz. Efekt: minimalna ilos$¢
odkrawanych czesci i znacznie wiekszy udziat
miesa przeznaczonego do sprzedazy. Ponadto
elementy miesne zachowujg réwnomiernie
piekng powierzchnie i barwe, szczegéblnie
apetyczng na przekroju lub ekspozyciji.
Korzystajg Panstwo podwdéjnie: z wyzszej
wydajnosci i wygladu premium, ktéry
zwieksza sukces sprzedazy.

SORGO - jakos¢ z Austrii

SORGO Anlagenbau od ponad 50 lat oferuje
przyszto$ciowe rozwigzania do obrébki miesa i
wedlin dymem, cieptem i chtodem. Rozwdj,
projektowanie i produkcja odbywaja sie u
jednego dostawcy w zaktadzie w Klagenfurcie
w Austrii. Ta kompleksowa wiedza
odzwierciedla sie w zaawansowanych
systemach, ktére na catym Swiecie przekonujg
jakoscig, niezawodnoscia i trwatoscia. Z ponad
3.000 zainstalowanych urzadzen na sSwiecie
SORGO jest jednym z czotowych dostawcéw
techniki klimatycznej, dojrzewalniczej i
wedzarniczej. Jako austriacka firma rodzinna w
trzecim pokoleniu stawiamy na jakos¢,
innowacyjnos¢ i bliskos¢ klienta. Wybierajgc
komore SORGO do dojrzewania na sucho,
wybierajg Panstwo system taczacy
technologie, tradycje i najwyzsze wymagania -
dla miesa premium, ktére zachwyci klientéw.

Opracowywanie i produkcja urzgdzen do
wedzenia, obrébki cieplnej i chtodniczej
produktéw miesnych, rybnych i serowych

Sorgo Anlagenbau GmbH
Hirschstrasse 39 « 9020
Klagenfurt Industriezone West ¢
Austria T +43 463 34242
office@sorgo.at

www.sorgo.at



