Camara de pasteurizacion

Pasteurizacién, coccidon rapida, coccién estandar, duchado,
nebulizacién, enfriamiento intensivo y calentamiento en seco

ANLAGENBAU




La camara de pasteurizacion
multifuncional

FUNCIONES ESTANDAR

 Pasteurizacién con contrapresion

e Coccién rapida con contrapresién (coccién a presién)
e Coccién estandar

* Duchado

* Nebulizacién

¢ Enfriamiento intensivo

» Calentamiento en seco

AMBITO DE APLICACION

Productos envasados y sin envasar, como jamén cocido,
salchichas de Frankfurt, salchichas para asar y salchichas
blancas, asi como pasta y productos en tarros y latas.

VENTAJAS

e Mayor vida Gtil de los productos envasados al vacio mediante
calentamiento rapido de la capa superficial a alta temperatura.
e Ahorro de tiempo y energia al reducir los tiempos de proceso:
pasteurizacién de 5 a 15 minutos segun el producto.

* Reduccién de la carga microbiana superficial hasta valores
préximos a cero.

e Menor exudacién dentro del envase gracias a tiempos de
proceso cortos con presion controlada.

e Ampliacién de los mercados gracias a la mejora de la calidad,
con posibilidad de garantizar la vida util.

e Mejor adaptacién del envase al producto mediante
enfriamiento brusco por duchado de los productos calientes.

» Pasteurizacion de productos en atmdsfera protectora
mediante calentamiento rapido con contrapresion.

Equipamiento completo

con refrigeracién, calefaccién, ventilador
de recirculacién y ducha

Accionamiento sencillo de la puerta

con instalacién compacta

Puerta de seguridad controlada por
presiéon

con enclavamiento. Por seguridad, la
puerta solo se abre cuando ya no existe
presién en la cdmara.

Bisagras de alta resistencia

para un cierre seguro y estanco a la
presion

Rampa de entrada de control automatico

Adopta la posicién correspondiente al
abrir y cerrar la puerta.
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La tecnologia de pantalla tactil
mas reciente controla y regula
con precisién las etapas
necesarias del proceso. La
gran pantalla tactil de 12,1
pulgadas permite un manejo
claro y sencillo.




Desarrollo y fabricacién de instalaciones para ahumado,
tratamiento térmico y refrigeracién de productos
carnicos, pesqueros y quesos
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