Kypsytys- ja
kylmasavustuslaitteist
ot

e R

... teollisuudelle

jingﬁ

ANLAGENBAU




Energiaa saastava
kuivaus ja kypsytys
laatutuotteillenne

Turvallinen ja tasainen tuotanto Sorgon ilmastointi- ja kypsytysjarjestelmalla.
Kehittynytta tekniikkaa raakasuolatuille lihatuotteille, raakamakkaroille,
salamille ja kestotuotteille. Erityisen tarkasti sovitetut laitteistot hellavaraiseen
fermentointiin luonnonkypsytysmenetelmalla. Taydelliset tuotantolinjat
kaikenkokoisille yrityksille yksildllisiin kayttotarpeisiin. Sorgon asiantunteva
teknologia ja parhaat referenssit takaavat ensiluokkaiset tuotteet, joiden vari,
maku ja aromi tayttavat kaikki toiveet



Ensiluokkaista tekniikkaa ensiluokkaiseen
laatuun

Teollisuusrakenteiset Sorgon
kypsytyslaitteistot erottuvat
ensiluokkaisella viimeistelylla ja
luotettavuudella. Asiakkaat kaikkialla
maailmassa arvostavat tulevaisuuteen
suuntautuvaa teknologiaa ja kaytannollista
tekniikkaa.

Sorgolla on kahden sukupolven kokemus
raakamakkaroiden, salamin ja
raakasuolattujen lihatuotteiden
kypsytyslaitteistojen rakentamisesta. Naita
pitkalle kehitettyja laitteistoja kaytetaan
suolaukseen, kuivaukseen, suolan
tasaantumiseen, kypsytykseen,
kylmasavustukseen ja jalkikypsytykseen.
Pitkdaikainen menestyksekas yhteistyo
tunnettujen raakamakkaran, salamin ja
raakasuolattujen lihatuotteiden
valmistajien kanssa seka jatkuva tutkimus,
kehitys ja uudistumishalu pitavat
Sorgo-laitteistot aina tekniikan
eturintamassa. Ei ole sattumaa, etta Sorgo
on Itavallan numero 1 ilmastointi-,
kypsytys- ja savustustekniikassa.
Tiedamme markkinoiden kovuuden ja
tiedamme: ammattilaiset haluavat
laitteistoja ammattilaisilta. Laatu
laajimmassa muodossaan on jatkuva
haaste. Teille ja meille °

Vaivaton kaytto
Sorgo-kosketusnaytol
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Yli 1000 laitteistoa maailmanlaajuisesti on jo varustettu tehokkaalla
Sorgo-entalpiajarjestelmalla. Jarjestelmaa kaytetaan energia- ja
kayttokustannusten pienentamiseen. Ulkoilman ilmasto-olosuhteet
hyddynnetaan optimaalisesti entalpiajarjestelmalla.

Kiertoilma palautetaan
saadettavilla venttiileilla
varustettujen
imukanavien kautta.

Kasitelty ilma
puhalletaan sisaan
erityisesti muotoilluista
suuttimista.

Kaantopelti saataa
ilmavirtaa jatkuvasti ja
varmistaa ilman
optimaalisen
jakautumisen tilassa.
Vaihtuva ilmankierto
takaa tasaisen
kuivumisen ja
kypsymisen.

IImastointiyksikkd valmistetaan
laadukkaasta
krominikkeliteraksesta
ensiluokkaisella viimeistelylla.
Reilusti mitoitettu huolto-ovi
mahdollistaa

Entalpia on ilman sisaltama
energia.
Entalpiajarjestelmassa
tietokoneohjaus seuraa
jatkuvasti ulkoilmaa ja
kasittelytilan ilmastoa.
llman tilan muutosten
mukaan raitisilmaa
sekoitetaan kiertoilmaan
suhteellisesti.
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hyvan nakyvyyden
ilmastointiyksikon sisalle.
CE-merkinta osoittaa EY:n
konedirektiivien ja
turvallisuusmaaraysten
tayttymisen.



Uusimman sukupolven tietokoneohjaus.

Tulevaisuuteen suunnattu SCS-mittaus- ja
ohjauskeskus on suunniteltu Sorgo-laitteistojen
kattavaan saatéon ja ohjaukseen.
Kosketusnayttdoohjauksessa on vakiona
Ethernet-liitanta tiedonsiirtoon ulkoisen
tietokoneen tai ylemman tason
prosessinohjausjarjestelman kanssa. Myos
laitteiston ilmaston kehitys voidaan esittaa
graafisesti. Kaikki asetus- ja todelliset arvot seka
energiaparametrit ovat kayttajan saatavilla
taysin lapinakyvasti. Suuri mukautuvuus ja paras

kayttdbmukavuus luonnehtivat tata
jarjestelmaa -
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Kompaktirakenteiset
ilmastointi- ja
kylmasavustuslaitteistot
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LAMMITYSVAIHTOEHDOT -«
Sahko  Hoyry ¢ Kuuma
vesi * Lammin vesi

JAAHDYTYSVAIHTO
EHDOT ¢ Freoni
Glykoli  Suolaliuos
e Ammoniakki
CO2 « R-404a
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Raataloidyt
laitteistot
kaikenkokoisille
yrityksille

Sorgo-laitteistojen joustava rakenne ja asiakkaan tavoitteiden huomiointi mahdollistavat
kypsytystilojen optimaalisen mitoituksen kayttékohteen mukaan. Luonnollisesti kypsytetyille
tuotteille, kuten jalohomesalamille tai savustetulle tai ilmakuivatulle raakakinkulle, tarjotaan
tarkasti sovitettuja ratkaisuja. Jopa suurimmissa laitteistoissa, joiden tayttokapasiteetti on 250
tonnia ja tilan korkeus kuusi metria, kuivuminen on erittdin hellavaraista ja tasaista.




Liha-, kala- ja juustotuotteiden savustus-,
lampo- ja jadhdytyskasittelylaitteistojen
kehitys ja valmistus

Sorgo Anlagenbau GmbH HirschstralBe 39
* 9020 Klagenfurt am Worthersee
Industriezone West ¢ Itavalta T +43 463
34242 F +43 463 36787 office@sorgo.at

www.sorgo.at



